o GUIA PARA RECORTAR NUESTROS QUESOS MEDI0S

(EL METODO DE NEAL'S YARD DAIRY PARA RECORTAR NVESTROS QUESOS
DE TALLA MEDIA (COMO STILTON , LANCASHIRE ¥ CMESWIRE ETC...))

’
« ORSERVACION GENERAL: LOS QUESOS INGLESES DE PASTA DURA SON A MENUDO MAS
FRIABLES QUE LOS GQUESDS DEL CONTINENTE, ES PoR ELLO GUE RECOMENDAMOS
CORTAR, NVESTROS QUESOS COoN VN HILO, CON EL FIN DE EVITAR QUE EL QUESO SE RaMPA,

HAGA UNA UGERA INCISION EN EL MEDYO O RETIRE TODA LA
TELA (L1EN20) DESPE EL PRINCIPIO.

UN CORTADOR DE QUESO NORMAL PVEDE SER UTIL\ZADO

PARA REALIZAR EL CORTE PERO REALIZAR ULNA INCISION
UGERA CoN_LA PUNTA DE UN CUCKILLO EN LA CORTEZA

LE AYUDARA A WACEZ UN CORTE NETO. ¥

\/ X TIENE QUE EVITAR CORTAR \
e o LOS GUESOS DE TALLA MEDIA DE
# ESTA MANERA (Y Moy
ESPEC\ALMENTE STiLTONS)
PORGUE LES DA A CIERTOS f

CLIENTES MAS CORTEZA
GQUE A OTROS.

| POR ESTA MISMA RAZON, RECORTAR LA
SECCIGN DEL MEDIO DEL CLOARTO DE .
GRANDES GULESOS, DE TALLA UN POCO MAS
o OTROS FINA ES TAMBIEN MAS TuSTO PARA LOS

TRUCOS cuenres! T

TENIENDO EN CUENDA EL FACTOR " DESECANTE",
LOS PEQUENOS avESoS PLANOS PUEDEN RECORTARSE
DE CA SIGVIENTE MANERA CoN UN RILO A QUESO.
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PERO CON LOS GUESOS MAS GRANDES , ES MAS
INTERESANTE REALIZAR EL CORTE Con UN CuCWMILLO,

@ CORTAR EL QUESO DE ESTA MANERA
ES UN ERROR YA QUE ESTA TECOIICA
TRAE CORTEZA SOBRE (A PASTH €S

MAS DURA 30BRE EL HILO VY PuEDL
DANAR LA PUNTA DEL GUESO.



