o GUIA PARA RECORTAR NUESTROS QUESOS GRANDES

((EL METODO DE NEALS YARD DAIRY PARA RECORTAR LOS GRANDES QUESOS:
CHEDDAR , CHESHIRE , LANCASWIRE ETC...

* OGSERVACION GENERAL: LOS QUESOS INGLESES DE PASTA DURA SON A MENVDO

MAS FRIABIES QUE LoS GUESOS DEL CONTINENTE , €5 POR RO GUE RERCOMENDAMOS
COoRTAR NUESTR0S QUESOS com um RILO, ConN EL FIN DE EVITAR QUE EL GUESO SE ROMPA ,

HAGA UNAR INCISION @
EN (A TELA EN TOoDO
LO LARGO DE LA MITAD
DeL GuESO Con vN
CUCHILLO PARA PAN.
CLAVE EL CUCHILLO EN
CADA ESGUINA A
2-3cm DE PROFUNDPIDAD
(VER \HAGER) .

@ REAUCE. UN CORTE @

CON UN GRAN Huwwo
EN LAS 4 ESQUINAS
DL QvesSo
(VER 1MAGEN) .

BLOQUEE EL MANGO @
CoN VNA MANO VY

EMPIECE A TWRAR MvY
CVIDADOSAMENTE DL
OTRO CON TAL OBIETWNO
D CORTRR EL GQUECSO
tn DoS.

CUBRA (A suPeRFiCIC
0T VA MITAD DL

QUESO CON VN FiLM
ALUMENTARIO, SI EL
AIRE FueSE
DEMASIADO SELO ES
Pos1B8LE. Que vSTED
TENGA LA NECCSIDAD
DC EMBALAR Tobo
EL QUCSO0.

RELORTE (LA SEGUNDA
MITAD DC (A MISMA
MANERA QUE LA
RVEDA CEaTERA.
ESTO DERTRIA DARLL
DosS CuARTeS
D GuEso.

CVBRA LA SWPERAQC
Ot VvNO DE LoS
COARTES CON FILM
ALIMENTARIO. GUITE
LA TELA DL SeGONDO
CuARTO GLE SC
LLAMARA A PART\
Dc AvorAa
<« PIEZA O CVARYO
D¢ TRABRAJO >> .,

€L CVARZTo

<SS DL TRABGASO»?
Pt D& AnORA
CORTASE Em TRLS
Skccionks (0 pos)
SEGUN Su T, AMﬁb .

CADA SEGMENTD
PURDE AWORA SER
UT\UUWTADO N Su
OEB\Do MOMENTO
PARA AS\ SR
DESTINADO A (A
VenTh . ReCucrRot
QvE LS Avesos
RCCORTADOS Sk
DESECAN RAPIDAMENTE.
Y NECESITAN SR
EMBALADOS.



